ANTIPASTI CRUDI

Ostrica Gillardeau con frutti di bosco @

Carpaccio di ricciola con olio al G~
basilico e gelatina alla mela verde

Gobbetti alla Mediterranea "

ANTIPASITIT CALDI

Salmone affumicato con grissino ¢*!?
all’anice e burro alla vaniglia

Triglia in tempura con crema di G411
castagne e cipolla caramellata

Capesante gratinate con crema di @41
finocchi e zafferano

PRIMO PIATTO

Paccheri all’astice ¢+

SECONDO PIATTO

Trancio di ombrina al guazzetto con
broccoli siciliani ripassati

DOLCE

Mousse alla mandorla con cuore di
passion fruit

(1,2,3,4,9)

(4,5,11)

Dolci Natalizi

CAPODANNO A

Prosecco

Lenticchie e cotechino
Fuochi pirotecnici e musica dal vivo

MUSICA 1IVE 120.00€ a persona vino escluso
& FUOCHI D'ARTIFICIO OFFICINE DEL PESCE

ROMA-MERCATI GENERALI



